Marker,

UNTERNEHMEN FRISCHE

KARTOFFELN AUS DER REGION

01. RED DUKE OF YORK 02. BELLE DE FONTENAY 04. BELANA 05. CILENA

vorwiegend festkochend, rotviolette festkochend, gelbbraune, léngliche festkochend, gelbfleischig mit festkochend, langlich-oval und
Schale mit hellgelbem Fleisch; fein- Knollen mit kréftig gelbem Fleisch, intensivem Geschmack, hervorragend sehr feinschalig mit gelbem Fleisch;
milder Geschmack sehr aromatisch und feinwiirzig, gilt fir Salate, als Ofenkartoffel und fiir hervorragend als Salat- oder Brat-

kartoffel und fiir Reibekuchen
geeignet

 als ,Kartoffelkénigin® Gratins geeignet

03. LINZER ROTE
vorwiegend festkochend,
rote Schale und gelbes
Fleisch mit frischem Aroma;
typische Universalkartoffel

08. LAURA
vorwiegend festkochend, rote Schale
mit tiefgelbem Fleisch, fein cremiger
Eigengeschmack, auch mit Schale fir
Pommes frites zu verwenden

09. LINDA

festkochend, ockerfarbene Schale mit tiefgelbem
Fleisch; aromatischer, cremig-feinbuttriger Geschmack,
fir Brat- und Salzkartoffeln besonders geeignet

07. ADRETTA
mehligkochend, ovale Knollen mit heller
Schale und hellgelbem Fleisch, hervor-
ragend fiir Kartoffelpliree und Kartoffel-
teiggerichte geeignet

06. MOOR-SIEGLINDE
festkochend, fein gelbliche
Schale und Fruchtfarbe,
besonders kraftiges Aroma,
da Anbau auf Moorboden;
gut fur Kartoffelsalat, als Pell-,
Brat- oder Salzkartoffel

10. ANNABELLE
festkochend, langliche

Knolle mit gelber Schale 11. BAMBERGER
und gelbem Fleisch; feiner, HORNCHEN )
cremiger Geschmack, ein festkochend, fingerlange, ;FNgé[F:IPI(i%T'(E)FFEL
wahrer Genuss als Pell-, gelbfleischige Knolle mit
: festkochend, auch
Salz- oder Salatkartoffel gelber, sehr zarter Schale; Soaraclkartofiel aenanni:
feiner Kartoffelgeschmack pargearone’ ge ’
mit wiirzig-nussiger Note, 12. BLAUER SCHWEDE lange, fingerformige
hervorragend als Salz-, Pell-  vorwiegend festkochend, Knollen, die so grof.Sl wie
und Bratkartoffel geeignet kréftig blaue bis violette Bananen werden kénnen,
Knollen, deren Farbe auch 13. MAYAN QUEEN feine Speisekartoffel
nach dem Kochen so intensiv vorwiegend festkochend, mit ausgezeichnetem
bleibt; leicht siiBlicher langlich-ovale Knolle mit Aroma
Geschmack, gut fir Salate goldgelbem Fleisch, nussig-
und Pliree geeignet cremiger Geschmack und 14. BRITISH

trockene Textur; Schnell- COLUMBIA BLUE
kochkartoftel mehligkochend, violette
Schale mit etwas hellerem
Fleisch, besitzt einen mild-
wirzigen Eigengeschmack

16. ROTE EMMALIE
vorwiegend festkochend, langliche Knolle mit
roter Schale und rotem Fleisch; mit Schale
gekocht bleibt die Farbe besonders gut erhalten;
als Salat-, Pell- oder Piireekartoffel geeignet

18. JELLY _
mehligkochend, langlich- LT Wi

d wunderbar fiir rosa Gnocchi ovale Form und gelbfleischig; O T 20. GOLDEN WONDER
una wunderbar furrosa tanocchi 17. MEHLIGER MUHLVIERTLER kraftiger Geschmack, ' mehligkochend, ovale Knolle mit
mehligkochend, meist runde Knollen, gelbes hoher Starkegehalt, daher | f1 9;[kROhSAde_‘_NI\|I_E}:\IZKAP||:|EN ; hellgelbem Flgisch ynd brauner
Fleisch mit heller Schale, cremig-kréftiger besonders fur Kartoffelrosti estkochend, langliche Rnolle mi Schale; sehr intensiver Geschmack
SAI SO NKALENDER Eigengeschmack, sehr gut geeignet fiir Piiree und Piree geeignet :-/efrwighsu;}g-en’hrosa Scpalehun?l _
iefgelbes Fleisch; aromatisch-wiirzig
im Geschmack, hervorragende Salat-
01. Red Duke of York KW 35-50 11. Bamberger Hérnchen KW 36-20 kartoffel, auch als Pellkartoffel
02. Belle de Fontenay KW 35-50 12. Blauer Schwede KW 38-09 verwendbar
03. Linzer Rote KW 35-53 13. Mayan Queen KW 40-53
04. Belana KW 35-18 14. British Columbia Blue = KW 40-53
05. Cilena KW 35-18 15. Déanische Fingerkartoffel KW 40-53
06. Moor-Sieglinde KW 35-18 16. Rote Emmalie KW 40-04 | | :
07. Adretta KW 35-18 17. Mehliger Mihlviertler KW 40-09 Weltere Informatlonen unter'
08. Laura KW 35-18 18. Jelly KW 40-12

T Am e n 20 Comen Wange www.unte rneh men 'fFISChe de
10. Annabelle KW 36-18 20. Golden Wonder KW 40-12 ] n

Hinweis: Die Verfiigbarkeit der Kartoffeln kann sich witterungsbedingt verschieben.




